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[1 7 dicembre 2017 I'assemblea dei delegati Unesco riunita in Corea del Sud voto il riconoscimento dell’ Arte del Pizzajuolo
Napoletano come Patrimonio Immateriale dell'Umanita. Fu il risultato di uno sforzo collettivo straordinario che riusci
a raccogliere oltre due milioni di firme e che vide tutto il mondo pizza unito. Ma ¢'e ancora un lunghissimo percorso da fare

Luciano Pignataro

a festa dellTmmacolata di
sef anni @ fu davvero spe-
clale per Napoll: | plzzaioli
pnapoletand di tutto il mon-
do si sveglinrono con un ri-
sultsto Incredibile: 'Une-
SO0 OVEeva volito |a sera prima
approvando il riconoscimento
dell Arme del Pizzaiolo Napoleta-
no come Patrimonio Immateria-
le dellUmanith. Un risultato che
Slunse in wh momento i cal
molt ol Nord infiaveno a conte-
stare il primaio storico di Napoli
conie sede comunitaria del cibo
pii cliceato al mondo, uno de po-
chissimi che si chiama allo stes-
50 modo ovungue
Furono affrontat tanti ostaco-
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Pizza Unesco
il compleanno

tasse di wn [avore latto alle gran-
di cotene multinazionali mentre
in Imlia qualcuno pensava che
non S ral@msse. i argomentio
culturale! Un pregludizio che an-
cora oggi quando basterebbe

che del cibo, della Dicta Mediter-
ranea ¢ dundgue di guesto alimen-
o,

In questi sef anni Ia cavalcata
della pizza napoletana & stata
inarrestabile pur nella diversith

da nella testa quanto nel palato
Lo abbiamo visio con Barbara
Guerra ¢ Albert Sapere con la
crescita mondiale di una comu-
nitd che si riconosce in 50 Top
Pizza amraverso appe come To-

del Pizzajuoo il 17 gennaio, con
Sant’ Antonio proteitore del lavo-
ri che hanno a che fare con il fuo-
cn, qued fuochi che ancorasi ac-
crnﬂunn in citta ¢ nella campa-
gna ¢ che ricordano I'antico Ca-
I rurale sttraverso la pu-

riflcazione dal passato ¢ la spe-
ranga del futuro

C'e ancora mnto da fare perd:
irovie incredibile per eésempio
che o Mapoli non esista un Mu-
seo delln Pizza da poter visitare e
che nessuno si [METE (LSS [T
blema. E c'e poi un problema di
lormazione, perche questa mate-
ria oftre ogei un lavoro dignitoso
ai rogaeei, uno valids alternativa
alla strada senza voler lare reto-
rica. E s¢ vanno anche bene le
inkziative private secondo noi &
semipre il pubblico che deve indi-
care la strada come nel caso
dell Alberghiern Torrente di Co-
soria e FAntica Pizzeria Da Mi-
chele che hanno un progetio con-
creto di collegamenio studio-la-
VO

Infine & un problema di ture-
la del marchio S1g, che assomi
glia a quelle macchine vecchie
con || motore perfetto ma con la
carrozzeria che perde perzi Al-
cuni tabi sono stan di farto supe-
rati, come per esempio Nuso
esclusivo del forno a legna, men-
bre i & visto come in realtl non ci
sia differenza pustativa con altre
tipologia di cottura. Ma natural-
mente dobbiamo capire che oggi
le esigenze sono profondamente
cambiate & che alcuni parametri
vanno rivistl, come anche la stes-
sa delinizione di pizea

Al di |a dei problemi, comun-
que, siamo stati davvero ortuna-
£l & raccontire questl anm in oul
clascuno ha fatto Li sus parte: la
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li e la bamagha durd almeno aver studiatoun po’ la scuola del-  delle interpretaziond, sino a po- kyo. Madrid, Bangkok. New sgoria non Inizia ¢ non finisce  500m. A profesiore Fier Luigi Petrille
quatiro anni perché bisognava le Annales o il ciclopico lavoro  ter dire con Nathan Myhrveld York, Roma e naturalmente Na-  con nol, ma possiamo tranquilla- che stite s pratica per b valutazione
affrontare pregiudizi casalinghi  del professori Elisabetta Moro ¢ che l'unica regola della pizza @ poli e dal 2024 anche in Sud  mente affermare che quella di  Seiks candidatara deil'Arte det Pimaioto
¢ imternazionali. Infaiti molti  Marino Niola per rendersi conto  che non esistono regole! Proprio  America. vesnl anid s ricorderd i modo Mapeletane il Usesce. In dio, e
rappresenianti dei paesi africani  delle implicazioni culturali, so-  come la cocing itmlinna del resto, Sull'onda dellenusiasmo nel ﬁl Egran lunga superione mintsiro dell Agriceitura Allonso

¢ asiatici pensavano che si trat-  clall. economiche ¢ antropologl-  di cul Napoli & 'essenza profon- 2018 fu proclamata la Glornata ¢ ettt magmara  THEDIRTD Scanis prometore delliniriative
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1l mulino di Napaoli

"}Vapule
e mille culure

Mille colorl e mille saporl legano la storla di Napoli & guella
del nostro Muling, Una stodla fTatta di passione, genaiasita
e rispatto della iradiziona

@mulinocaputoe  mulinocaputo. it




